Fundusze Europejskie

dla Kujaw i Pomorza - Polska

Rzeczpospolita ~ Dofinansowane przez Samorzad Wojewédztwa
Unie Europejska ¢ | Kujawsko-Pomorskiego

Zalacznik nr Se

wZakup pomocy dydaktycznych niezbednych do prowadzenia zajeé i dzialan dla dzieci”

Cze$¢ 5: Zakup artykuléw spozywcezych do zaje¢ kulinarnych - dla Przedszkola Publicznego nr 2 w Brzesciu Kujawskim

Lp. Przedmiot Hos¢ Gramatura Przeznaczenie Opis
zamoOwienia
1. Maka pszenna 10 kg Artykuty spozywcze do Maka pszenna, §wieza, bez oznak zepsucia, niezbrylona, bez obcych zapachéw czy
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | zanieczyszczen.

Rodzaj: preferowana typ 450, 500 lub 650 (lub réwnowazne — odpowiednie do zastosowan
spozywczych ogolnych i cukierniczych).

Klasa jako$ci: minimum klasa I, zgodnie z obowiazujacymi normami UE lub rownowaznymi
krajowymi.

Barwa: biata do lekko kremowe;j, jednolita, typowa dla danego typu maki.
Struktura: sypka, bez grudek, jednorodna konsystencja, brak oznak zawilgocenia.

Smak i zapach: neutralny, charakterystyczny dla maki pszennej, bez obcych posmakow i
zapachow (np. stechlizny, fermentacji, chemikaliow).

Wymagania ogélne:

» Wszystkie dostawy surowca muszg pod kazdym wzgledem spetniaé aktualne wymagania
przepis6w i norm obowigzujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z wymaganiami Dobrej Praktyki Rolniczej oraz
Dobrej Praktyki Produkcyjnej,

* surowiec nie moze by¢ wyprodukowany z GMO,

* surowiec nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* surowiec nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergen6w oraz musi by¢ wolny od
zakazenia krzyzowego alergenami,
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* opakowanie musi zapewnia¢ ochron¢ przed wilgocig i zanieczyszczeniami oraz by¢ zgodne
z wymaganiami dla materialdéw majacych kontakt z zywnoscig.

Cukier puder

kg

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Cukier puder, §wiezy, drobno zmielony, jednorodny, bez oznak zbrylenia,
zanieczyszczen, obcych zapachéw czy posmakéow.

Rodzaj: cukier puder bialy, uzyskany z cukru buraczanego (preferowany), bez dodatkow
antyzbrylajacych (chyba ze wymagane — wowczas wyraznie oznaczone w sktadzie i zgodne z
przepisami UE).

Klasa jakoSci: produkt spozywczy o jako$ci odpowiadajacej wymaganiom norm UE lub
rownowaznych krajowych.

Barwa: $nieznobiata lub biata, jednolita.
Struktura: sypka, bardzo drobna, bez grudek, jednorodna konsystencja.

Smak i zapach: stodki, neutralny zapach typowy dla cukru pudru, bez posmakow
chemicznych lub obcych zapachéw (np. stechlizny, fermentacji).

Wymagania ogélne:

* Wszystkie dostawy produktu musza spetnia¢ aktualne wymagania przepiséw i norm
obowiazujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

* produkt musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej
(GMP) i Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP),

* produkt nie moze by¢ wyprodukowany z surowcow GMO,

* produkt nie moze by¢ poddawany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* produkt nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergendw i musi by¢ wolny od zakazenia
krzyzowego alergenami,

* opakowanie musi zapewnia¢ ochrong przed wilgocig i zanieczyszczeniami oraz by¢
dopuszczone do kontaktu z zywnoscia.

Cukier

kg

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w PP 2

Cukier bialy (krysztal), czysty, suchy, wolny od zanieczyszczen, bez oznak zbrylenia, o
jednolitej strukturze i barwie.
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Rodzaj: cukier bialy rafinowany, buraczany (preferowany), spozywczy, przeznaczony do
bezposredniego uzycia lub dalszego przetworzenia.

Klasa jakoSci: zgodny z normami UE lub rownowaznymi krajowymi (np. PN-A-86900),
odpowiadajacy minimum klasie I.

Barwa: biala, jednolita, bez przebarwien.
Struktura: krystaliczna, sypka, jednorodna, bez zbrylen i wilgoci.

Smak i zapach: typowy dla cukru — stodki, bez zapachéw obcych, chemicznych,
fermentacyjnych lub stechtych.

Wymagania ogélne:

» Wszystkie dostawy produktu musza spetniaé aktualne wymagania przepiséw i norm
obowiazujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

* produkt musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej
(GMP) oraz Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP),

* produkt nie moze by¢ wyprodukowany z surowcow GMO,

* produkt nie moze by¢ poddawany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* produkt nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergenow i musi by¢ wolny od zakazenia
krzyzowego alergenami,

* opakowanie musi by¢ szczelne, zabezpieczajace przed wilgocig i zanieczyszczeniami,
przeznaczone do kontaktu z zywnoscig i odpowiednio oznakowane (nazwa produktu, masa
netto, data minimalnej trwato$ci, producent).

Olej 5 litr Artykuly spozywcze do | Olej roslinny — klarowny, §wiezy, wolny od zanieczyszczen mechanicznych, osadow,
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | zmetnien i obcych zapachéw.

Rodzaj: preferowany olej rzepakowy bezerukowy lub stonecznikowy rafinowany (lub
roOwnowazny, stosowany powszechnie w przetworstwie spozywczym).

Klasa jakoSci: produkt spozywczy odpowiadajgcy co najmniej klasie I, zgodny z
wymaganiami norm UE lub réwnowaznymi krajowymi (np. PN-A-86933 dla oleju
rzepakowego).

Barwa: jasnozotta do zlocistej, jednolita, charakterystyczna dla danego rodzaju oleju.
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Smak i zapach: tagodny, neutralny lub lekko orzechowy — charakterystyczny dla danego
rodzaju oleju, bez posmakoéw stechtych, zjelczatych lub chemicznych.

Wiasciwosci fizykochemiczne:

* klarownos¢ — bez zmgtnien i osadow,

* wolnos$¢ od obcych substancji,

* zawarto$¢ wolnych kwasow thuszczowych — zgodna z wymaganiami norm,
* brak sztucznych dodatkow, konserwantow i barwnikow.

Wymagania ogélne:

* Wszystkie dostawy produktu musza spetnia¢ aktualne wymagania przepiséw i norm
obowiazujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

* produkt musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej
(GMP) i Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP),

« produkt nie moze by¢ wyprodukowany z surowcow GMO,

« produkt nie moze by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

« produkt musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergendow oraz zakazen krzyzowych,

* opakowanie jednostkowe i zbiorcze musi by¢ szczelne, higieniczne, przeznaczone do
kontaktu z zywnoscia, chroniagce przed $wiatlem i zanieczyszczeniami; zawierajace wyrazne
oznaczenia producenta, nazwe produktu, date minimalnej trwatosci i numer partii.

Masto $mietankowe 200 er Artykuty spozywcze do Maslo Smietankowe — §wieze, naturalne, bez dodatkow, o jednolitej konsystencji i
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | barwie, wolne od zanieczyszczen, obcych smakéw i zapachow.

Rodzaj: masto ekstra lub $mietankowe (minimum 82% ttuszczu mlecznego), otrzymywane
wylacznie ze $mietany pasteryzowanej, bez dodatku thuszczow roslinnych.

Klasa jako$ci: produkt najwyzszej jakosci, zgodny z wymaganiami UE lub rownowaznymi
krajowymi, odpowiadajacy co najmniej klasie I.

Barwa: jednolita, jasnozoétta do kremowej — charakterystyczna dla naturalnego masta
$mietankowego, bez przebarwien.

Konsystencja: zwarta, fatwo smarowna w temperaturze pokojowej, bez wycieku thuszczu,
bez oznak rozwarstwienia lub jelczenia.
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Smak i zapach: fagodny, $§mietankowy, bez posmakoéw obcych, kwasnych, gorzkich lub
chemicznych.

Sklad: co najmniej 80% ttuszcz mleczny, bez konserwantéw, barwnikow i dodatkow
funkcjonalnych.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne wymagania przepisow i norm obowigzujacych w Polsce i
Unii Europejskiej,

» musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i
Higienicznej (GHP),

* nie moze pochodzi¢ z surowcoéw modyfikowanych genetycznie (GMO),

* nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,

» musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenow i skazen krzyzowych,

* produkt powinien by¢ pakowany w jednostki higieniczne, przeznaczone do kontaktu z
zywnoscig, chronigce przed $wiattem i dostgpem powietrza,

* opakowanie musi zawiera¢ informacje: nazwa produktu, masa netto, zawarto$¢ thuszczu,
sktad, data minimalnej trwato$ci, numer partii, nazwa producenta.

Margaryna

250

gr

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Margaryna — §wieza, jednorodna, o wlasciwej konsystencji i barwie, bez oznak
rozwarstwienia, zanieczyszczen, obcych smakéw i zapachéow.

Rodzaj: margaryna twarda lub migkka (w zaleznosci od zastosowania), zawierajaca min. 60%
thuszczu, przeznaczona do celow spozywczych ogdlnych, w tym piekarsko-cukierniczych i
gastronomicznych.

Klasa jakoSci: produkt odpowiadajacy wymogom obowigzujacych norm krajowych i
unijnych.

Barwa: jednolita, z6tta lub jasnozotta, typowa dla produktu — bez przebarwien.

Konsystencja: jednorodna, smarowna lub twarda (w zalezno$ci od typu), bez objawdw
rozwarstwienia lub wycieku fazy thuszczowej/wodne;.

Smak i zapach: tagodny, neutralny lub lekko maslany — bez obcych posmakoéw (np.
stechlizny, chemicznych) i zapachow.
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Sklad: mieszanka tluszczow roslinnych i/lub zwierzgcych (zgodnie z deklaracjg producenta),
woda, emulgatory, ewentualnie witaminy (A, D) — bez obecnosci thuszczoéw utwardzonych
(trans) powyzej dopuszczalnych norm.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne wymagania przepisow i norm obowigzujacych w Polsce i
Unii Europejskiej,

* musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i
Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP),

* produkt nie moze zawiera¢ surowcoéw pochodzacych z GMO,

* nie moze by¢ poddany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergendéw ani by¢ skazony krzyzowo,

* produkt powinien by¢ pakowany w opakowania odpowiednie do kontaktu z zywnoscia,
zapewniajace ochrone przed swiattem, wilgocia i zanieczyszczeniami,

* opakowanie musi zawiera¢: nazwe produktu, mase netto, sktad, dat¢ minimalnej trwatosci,
zawartos$¢ thuszczu, dane producenta i numer partii.

Makaron-spaghetti

500

ar

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Makaron — spaghetti, suchy, o jednolitej barwie, twardosci i ksztalcie, bez oznak
uszkodzen mechanicznych, zanieczyszczen, przebarwien czy zapachu odbiegajacego od
normy.

Rodzaj: makaron typu spaghetti, produkowany z semoliny z pszenicy twardej (preferowane)
lub wysokogatunkowej pszenicy zwyczajnej (rownowazne).

Klasa jakoSci: zgodny z wymaganiami norm UE lub réwnowaznych krajowych.
Barwa: zotta do jasnozlotej, jednolita, bez przebarwien lub smug.

Ksztalt i struktura: dlugie, cienkie nitki jednakowej dlugosci i Srednicy, niepotamane, suche,
gtadkie, bez nalotow czy grudek.

Smak i zapach: neutralny, typowy dla makaronu pszennego — bez posmakéw kwasnych,
zjetczalych, plesniowych czy chemicznych.

Wiasciwosci technologiczne:
* po ugotowaniu — sprezysty, nierozgotowujacy si¢, nieklejacy,
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* zachowujacy strukture i kolor,
* odpowiedni do zastosowan kulinarnych ogoélnych i gastronomicznych.

Sklad: maka z pszenicy durum lub pszenicy zwyczajnej, woda — bez dodatku sztucznych
barwnikoéw, konserwantow, thuszczow.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne wymagania przepisow i norm obowigzujacych w Polsce i
Unii Europejskiej,

* musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i
Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP),

* surowce uzyte do produkcji nie moga pochodzi¢ z GMO,

* produkt nie moze by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergendéw i musi by¢ wolny od zakazenia
krzyzowego,

* opakowanie powinno by¢ szczelne, higieniczne, zgodne z wymaganiami dla materiatow
majacych kontakt z zywnoscia,

* etykieta musi zawierac: nazwe produktu, mase netto, sktad, dat¢ minimalnej trwatosci,
numer partii, nazwe i adres producenta.

Drozdze 100 er Artykuty spozywcze do | Drozdze piekarskie — Swieze, sprezyste, o jednolitej barwie i strukturze, bez oznak
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | zepsucia, plesni, przebarwien czy obcych zapachéw.

Rodzaj: drozdze piekarskie prasowane (blokowe) lub $wieze luzem, przeznaczone do
produkcji zywnosci, w tym wypiekow.

Klasa jakosci: produkt spozywczy odpowiadajacy wymaganiom norm unijnych lub
krajowych
Barwa: bezowa do jasnozottej, jednolita, bez przebarwien (np. ciemnych plam, szarosci,

zielonkawego nalotu).

Konsystencja: zwarta, sprezysta, fatwo kruszaca si¢, bez oznak nadmiernej wilgotnosci,
$liskosci, rozmigkczenia lub przesuszenia.
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Zapach: typowy dla drozdzy — $wiezy, lekko alkoholowy, bez zapachu plesni, fermentacji
wtornej czy zepsucia.

Wiasciwosci technologiczne:

+ aktywne biologicznie,

* zapewniajace prawidtowe spulchnienie ciasta,

* odpowiednie do zastosowan w piekarnictwie i gastronomii.

Sklad: drozdze (Saccharomyces cerevisiae), bez dodatkéw konserwujacych.
Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i
Unii Europejskie;j,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Dobrej Praktyki
Higienicznej (GHP),

* produkt nie moze pochodzi¢ z surowcéw GMO,

* nie moze by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujgcego,

* produkt musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych,

* opakowanie musi by¢ szczelne, zabezpieczajace przed wysychaniem i zanieczyszczeniami,
odpowiednie do kontaktu z zywnoscia,

* oznaczenie opakowania powinno zawiera¢: nazwe produktu, mase netto, dat¢ minimalnej
trwato$ci, numer partii, nazwe i adres producenta.

Jogurt naturalny 400 ml Artykuty spozywcze do Jogurt naturalny — §wiezy, jednorodny, bez oznak rozwarstwienia, zanieczyszczen, ple$ni
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | ¢zy obcych zapachéw.

Rodzaj: jogurt naturalny, bez dodatkéw smakowych i substancji stodzacych, przeznaczony do
bezposredniego spozycia lub zastosowania w gastronomii i przetworstwie.

Klasa jako$ci: produkt mleczny fermentowany, zgodny z obowiazujacymi normami UE lub
rownowaznymi krajowymi (np. PN-A-86063), odpowiadajacy minimum klasie 1.

Barwa: biata lub lekko kremowa, jednolita, bez przebarwien.

Konsystencja: gtadka, jednolita, kremowa lub lekko galaretowata, bez wyciekajacej serwatki
(dopuszczalne w niewielkim stopniu), bez rozwarstwienia.
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Smak i zapach: charakterystyczny dla jogurtu naturalnego — lekko kwasny, $wiezy, bez
obcych posmakow (np. gorzkich, fermentacyjnych wtornie, stechtych) i zapachdw.

Sklad: mleko pasteryzowane i zywe kultury bakterii fermentacji mlekowej (np. Lactobacillus
delbrueckii subsp. bulgaricus, Streptococcus thermophilus). Bez dodatku mleka w proszku
(jesli wymagane), bez zagestnikow i konserwantow — zgodnie z deklaracja producenta.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne wymagania przepiséw i norm prawa Zywnosciowego w
Polsce i Unii Europejskiej,

* musi by¢ wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i
Higienicznej (GHP),

* produkt nie moze zawiera¢ surowcéw modyfikowanych genetycznie (GMO),

* nie moze by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujgcego,

» musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenow i skazen krzyzowych,

* opakowanie jednostkowe powinno by¢ szczelne, higieniczne, przeznaczone do kontaktu z
zywnoscig, chronigce przed dostgpem powietrza i Swiatla,

* etykieta musi zawierac: nazwe produktu, sktad, mase netto, zawartos$¢ thuszczu, date
minimalnej trwato$ci, numer partii, dane producenta.

10.

Majonez dekoracyjny

800

ml

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Majonez dekoracyjny — gladki, jednolity, o kremowej konsystencji, bez grudek,
rozwarstwienia, zanieczyszczen oraz obcych smakow i zapachéw.

Rodzaj: majonez gotowy do bezposredniego uzycia, przeznaczony do dekoracji potraw i
satatek, o smaku typowym dla majonezu, z wywazong kwasowoscia i delikatng nutg
thuszczowa.

Klasa jako$ci: produkt spozywczy zgodny z normami UE i krajowymi (np. PN-A-86967),
odpowiadajacy co najmniej klasie 1.

Barwa: jednolita, kremowa, od bialej do jasnozottej, bez przebarwien.

Konsystencja: kremowa, stabilna, dobrze rozprowadzalna, bez rozwarstwienia czy wycieku
thuszczu.
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Smak i zapach: typowy dla majonezu, tagodny, bez niepozadanych posmakow kwasnych,
gorzkich czy zjelczatych.

Sklad: olej roslinny (np. rzepakowy lub stonecznikowy), zottka jaj lub ich substytuty, ocet lub
sok z cytryny, przyprawy, stabilizatory i emulgatory dopuszczone do stosowania w zywnosci.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne wymagania przepisow i norm obowigzujacych w Polsce i
Unii Europejskiej,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) oraz Higienicznej
(GHP),

* produkt nie moze by¢ wyprodukowany z surowcow GMO,

* nie moze by¢ poddany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych,

* opakowanie musi zapewnia¢ szczelnos¢, higieng i ochrong przed zanieczyszczeniami,

* etykieta powinna zawiera¢ nazw¢ produktu, sktad, masg¢ netto, dat¢ minimalnej trwatoscei,
numer partii, dane producenta.

Smietana 36 % 500 ml Artykuty spozywcze do Smietana 36% — §wieza, gesta, jednolita, o kremowej barwie, bez oznak rozwarstwienia,
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | zanieczyszczen, plesni oraz obcych smakéw i zapachéw.

Rodzaj: $mietana kremowka o zawartosci ttuszczu minimum 36%, przeznaczona do
bezposredniego spozycia oraz zastosowan kulinarnych i gastronomicznych.

Klasa jako$ci: produkt mleczny zgodny z normami Unii Europejskiej i krajowymi.
Barwa: jednolita, kremowa, bez przebarwien.

Konsystencja: gesta, kremowa, fatwa do ubijania, bez oznak rozwarstwienia lub nadmiernej
wodnistosci.

Smak i zapach: $wiezy, naturalny, lekko kwaskowaty, typowy dla §mietany o wysokiej
zawartos$ci thuszczu, bez obcych posmakoéw i zapachow.

Sklad: $mietana pasteryzowana lub UHT, bez dodatkow zaggszczajacych, stabilizatoréw lub
konserwantow (jesli wymaga specyfikacja).
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Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne wymogi przepisé6w i norm obowiazujacych w Polsce i UE,
* produkcja powinna by¢ prowadzona zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej
(GMP) oraz Higienicznej (GHP),

* surowiec nie moze pochodzi¢ z GMO,

* produkt nie moze by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,

« opakowanie szczelne, higieniczne, przeznaczone do kontaktu z Zywnoscia, chroniace przed
$wiatlem i dostepem powietrza,

* na opakowaniu powinna znalez¢ si¢ nazwa produktu, zawartos¢ thuszczu, masa netto, data
minimalnej trwato$ci, numer partii oraz dane producenta.

Ser zolty 2 kg Artykuty spozywcze do Ser z6lty — Swiezy, jednolity, o charakterystycznej barwie, bez oznak ple$ni,
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | zanieczyszczen, przebarwien czy nieprzyjemnego zapachu.

Rodzaj: ser z6tty podpuszczkowy dojrzewajacy, produkowany z mleka krowiego, o statej,
zwarto-elastycznej konsystencji, odpowiedni do krojenia i dalszej obrobki.

Klasa jakoSci: produkt spelniajacy wymagania norm UE lub krajowych.
Barwa: od jasnozottej do intensywnie zottej, jednolita, bez plam, przebarwien czy nalotow.

Konsystencja: zwarta, elastyczna, jednolita, bez widocznych krysztatkow soli, pecherzykow
powietrza nie wigkszych niz przewiduja normy, bez nadmiernej wilgotnosci lub przesuszenia.

Smak i zapach: typowy dla danego rodzaju sera, petny, fagodny lub lekko pikantny (w
zalezno$ci od odmiany), bez obcych posmakoéow i zapachow.

Sklad: mleko krowie, kultura starterowa, podpuszczka, so6l1 — bez dodatku sztucznych
barwnikow lub konserwantdw, jesli nie wymagane inaczej.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy i normy zywnosciowe w Polsce i UE,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),
* surowce bez GMO,

* produkt nie moze by¢ poddany dzialaniu promieniowania jonizujacego,
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* wolny od niezadeklarowanych alergenow oraz skazen krzyzowych,

* opakowanie szczelne, higieniczne, odpowiednie do kontaktu z zywnoscia,

* oznakowanie zawiera: nazw¢ produktu, sktad, masg¢ netto, date minimalnej trwato$ci, numer
partii oraz dane producenta.

13.

Jajka

50

Szt.

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Jajka — Swieze, czyste, bez peknie€ i zabrudzen, o jednolitej skorupce, bez oznak
uszkodzen mechanicznych czy choréb.

Rodzaj: jaja kurze konsumpcyjne, klasy A, Swieze, przeznaczone do bezposredniego spozycia
i zastosowan gastronomicznych.

Klasa jakoS$ci: minimum klasa A zgodnie z Rozporzadzeniem (UE) nr 2023/2465 oraz
krajowymi normami.

Wielkos¢: waga pojedynczego jajka zgodna z ustalonymi kategoriami (np. M — §rednie, L —
duze, XL — bardzo duze).

Skorupka: gladka, sucha, nieuszkodzona, bez zabrudzen i pgkni¢é, barwa naturalna, zgodna z
odmiang (biata lub bragzowa).

Wymagania ogélne:

* Jajka muszg spelniaé wszystkie obowigzujgce przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i
UE,

* pochodzace od kur utrzymywanych zgodnie z zasadami dobrostanu zwierzat,

* przechowywane i transportowane w warunkach zapewniajacych utrzymanie §wiezo$ci i
bezpieczenstwa,

* wolne od zanieczyszczen biologicznych i chemicznych,

* opakowanie odpowiednie do kontaktu z zywno§$cia, zapewniajace ochrong przed
uszkodzeniami i zanieczyszczeniami,

* oznakowanie opakowania zawiera: klase jakosci, kategori¢ wagowa, date minimalnej
trwato$ci, numer partii i dane producenta.

14.

Ziota prowansalskie

Opakowanie

Artykuty spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w PP 2

Ziola prowansalskie — mieszanka suszonych zi6l o charakterystycznym aromacie i
smaku, bez oznak plesni, wilgoci, zanieczyszczen lub obcych zapachow.




Fundusze Europejskie Rzeczpospolita  Dofinansowane przez Samorzad Wojewédztwa
dla Kujaw i Pomorza - Polska Unie Europejska (' Kujawsko-Pomorskiego

Rodzaj: mieszanka ziot prowansalskich, w sktad ktorej wchodza typowe ziota takie jak:
tymianek, oregano, bazylia, rozmaryn, majeranek, estragon, szatwia i/lub lawenda (zgodnie ze
specyfikacja producenta).

Klasa jakoSci: produkt spozywczy odpowiadajacy normom jakosciowym UE i krajowym,
wolny od pestycydow oraz substancji szkodliwych.

Wyglad: suszone liscie, kwiaty i ziele, drobno posiekane lub cale, o naturalnej barwie ziot,
bez oznak wilgoci, plesni, insektow lub innych zanieczyszczen.

Zapach: intensywny, typowy dla zi6t prowansalskich, $wiezy, aromatyczny, bez zapachu
stechlizny czy innych obcych woni.

Smak: charakterystyczny, zbalansowany smak mieszanki, bez posmakow gorzkich,
zjelczatych czy chemicznych.

Sklad: suszone ziota z upraw ekologicznych lub konwencjonalnych (zgodnie z deklaracja
producenta), bez dodatku konserwantow i sztucznych barwnikow.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowiazujace w Polsce i UE,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),
* surowiec nie moze pochodzi¢ z GMO,

* produkt nie moze by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz skazen krzyzowych,

* opakowanie szczelne, chronigce przed wilgocia, §wiattem i zanieczyszczeniami,

* oznakowanie zawiera nazw¢ produktu, sktad, masg¢ netto, dat¢ minimalnej trwato$ci, numer
partii oraz dane producenta.

Sol 1 kg Artykuty spozywcze do Sél spozywcza — krystaliczna, czysta, bez zanieczyszczen, wilgoci i obcych zapachow.

zaje¢¢ kulinarnych w PP 2
Rodzaj: s61 kuchenna, spozywcza, jodowana lub niejodowana, w zaleznosci od specyfikacji

zamoOwienia.

Klasa jako$ci: produkt spetniajacy normy UE i krajowe.
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Wyglad: biate, jednorodne krysztaty bez zanieczyszczen, wilgoci, zbrylen i obecnosci ciat
obcych.

Smak i zapach: charakterystyczny, stony smak, bez obcych posmakoéw i zapachow.

Sklad: NaCl (chlorek sodu) o czystosci zgodnej z normami, z dodatkiem jodu i ewentualnie
antyzbrylaczy zgodnie z wymaganiami.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowiazujace w Polsce i Unii Europejskiej,
* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP),

* produkt nie moze pochodzi¢ z GMO ani by¢ poddany dziataniu promieniowania
jonizujacego,

» wolny od niezadeklarowanych zanieczyszczen i alergenow,

* opakowanie szczelne, chronigce przed wilgocia i zanieczyszczeniami,

* etykieta zawiera: nazwg¢ produktu, sktad, masg¢ netto, dat¢ minimalnej trwatosci, numer partii
oraz dane producenta.

16.

Pieprz czarny mielony

Opakowanie

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Pieprz czarny mielony — drobno zmielony, aromatyczny, bez zanieczyszczen, wilgoci i
obcych zapachow.

Rodzaj: pieprz czarny, mielony z wysokiej jakosci dojrzatych owocoéw pieprzu czarnego
(Piper nigrum), przeznaczony do zastosowan kulinarnych.

Klasa jakosci: produkt spozywczy spetniajacy normy UE i krajowe.

Wyglad: jednolity, drobno zmielony proszek o ciemnobrazowej do czarnej barwie, bez
obecnosci ciat obcych i grudek.

Zapach: intensywny, §wiezy, charakterystyczny dla pieprzu, bez zapachu stechlizny lub
innych niepozadanych woni.

Smak: ostry, pieprzny, §wiezy, bez posmakdéw gorzkich, zjetczatych czy chemicznych.

Sklad: mielony pieprz czarny, bez dodatkéw konserwantow, barwnikow i substancji
wzmacniajacych smak.

Wymagania ogélne:
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* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy i normy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,
* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),

* surowiec nie pochodzi z GMO,

* nie moze by¢ poddany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych,

* opakowanie szczelne, chronigce przed wilgocia, §wiattem i zanieczyszczeniami,

* etykieta zawiera: nazwe produktu, sktad, mase netto, date minimalnej trwato$ci, numer partii
oraz dane producenta.

17. [|Proszek do pieczenia 3 Opakowanie | Artykuly spozywcze do | Proszek do pieczenia — drobny, jednorodny proszek, bez grudek, zanieczyszczen, wilgoci
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | j obcych zapachéw.

Rodzaj: mieszanka chemiczna stosowana jako $rodek spulchniajacy w piekarnictwie i
cukiernictwie.
Klasa jakosci: produkt spozywczy spetniajacy normy UE i krajowe.
Wyglad: biaty lub lekko kremowy, drobno zmielony proszek, wolny od zanieczyszczen i
grudek.
Zapach: neutralny lub lekko charakterystyczny dla sktadnikow, bez zapachow obcych.
Sklad: typowo zawiera wodoroweglan sodu (soda oczyszczona), kwas winowy lub inne
kwasy spozywcze, oraz substancje antyzbrylajace (np. dwutlenek krzemu).
Wymagania ogélne:
* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowiazujace w Polsce i UE,
* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),
* nie moze pochodzi¢ z GMO ani by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,
* wolny od niezadeklarowanych alergendw i skazen krzyzowych,
* opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed wilgocig i zanieczyszczeniami,
* etykieta zawiera nazwe produktu, sktad, mase netto, date minimalnej trwatos$ci, numer partii
oraz dane producenta.

18. |Mleko 5 litr Artykuty spozywcze do Mleko — §wieze, jednolite, bez oznak rozwarstwienia, zanieczyszczen, obcych zapachéw i

zaje¢ kulinarnych w PP 2

smakow.
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Rodzaj: mleko krowie pasteryzowane lub UHT, petnottuste lub o okreslonej zawartosci
thuszczu (np. 2%, 3,2%).

Klasa jakoSci: produkt mleczny spelniajacy normy UE i krajowe.

Wyglad: jednolite, biate lub lekko kremowe, bez widocznych czastek, osadow lub
rozwarstwienia.

Smak i zapach: naturalny, §wiezy smak mleka, bez kwasnosci, zapachu stechlizny lub innych
niepozadanych aromatow.

Sklad: mleko krowie, bez dodatkéw konserwantéw, barwnikow i stabilizatorow, chyba ze
okreslono inaczej.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowiazujace w Polsce i UE,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),

* surowiec niepochodzacy z GMO,

* produkt niepoddany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergendw oraz zakazen krzyzowych,

* opakowanie szczelne, higieniczne, zapewniajgce ochrong przed Swiattem i
zanieczyszczeniami,

* etykieta zawiera nazwe produktu, sktad, masg¢ netto, datg minimalnej trwato$ci, numer partii
oraz dane producenta.

19.

Szynka konserwowa

kg

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Szynka konserwowa — mi¢kka, jednolita, o rownomiernej barwie rézowej do czerwono-
rézowej, bez oznak zepsucia, przebarwien, plesni czy obcych zapachow.

Rodzaj: produkt migsny przetworzony, gotowy do spozycia, wykonany z mig¢sa
wieprzowego, peklowany i poddany obrobce termicznej.

Klasa jakoSci: produkt spelniajacy normy UE i krajowe, co najmniej klasy 1.

Wyglad: jednolita struktura, bez obecnos$ci thuszczu ponadnormatywnego, bez grudek,
oddzielonych warstw czy zanieczyszczen.
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Smak i zapach: charakterystyczny, tagodny smak szynki, bez nieprzyjemnych posmakow czy
zapachow.

Sklad: migso wieprzowe, sol, peklosol, przyprawy, ewentualne dodatki technologiczne
dopuszczone do zywnosci (np. substancje wigzace), bez nielegalnych substancji
konserwujacych.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy i normy w Polsce i UE,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),

« surowce bez GMO,

* nie poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergendw oraz zakazen krzyzowych,

« opakowanie szczelne, higieniczne, chronigce przed zanieczyszczeniami i uszkodzeniami,

* etykieta zawiera nazwe¢ produktu, sktad, mase netto, date¢ minimalnej trwatosci, numer partii
oraz dane producenta.

Migso mielone 2 kg Artykuty spozywcze do Mieso mielone — §wieze, jednolite pod wzgledem konsystencji i koloru, bez oznak
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | zepsucia, przebarwien, nieprzyjemnego zapachu oraz zanieczyszczen mechanicznych.

Rodzaj: mielone migso wieprzowe, wolowe, drobiowe lub mieszane, przeznaczone do dalszej
obrobki kulinarne;j.

Klasa jakoSci: produkt spetniajacy normy UE i krajowe, co najmniej klasy 1.

Wyglad: jednolita masa migsa o naturalnej barwie odpowiedniej do rodzaju migsa (czerwona
do rézowej dla wotowego, jasnordézowa dla drobiowego), bez §ladéw zszarzenia lub
zielonkawego odcienia.

Konsystencja: zwarta, dobrze zmielona, bez grudek, kosci, chrzastek i innych
zanieczyszczen.

Zapach: $wiezy, naturalny zapach migsa, bez zapachow kwasnych, stechtych lub innych
niepozadanych woni.
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Sklad: migso migsniowe, bez dodatku chemicznych konserwantow lub wypetniaczy, jesli nie
wymaga specyfikacja.

Wymagania ogélne:

* Migso musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy zywnosciowe w Polsce i UE,

* pochodzace od zwierzat zdrowych, hodowanych zgodnie z zasadami dobrostanu,

* produkcja i obrobka zgodna z Dobra Praktyka Produkcyjna (GMP) i Higieniczng (GHP),
* surowiec bez GMO,

* nie poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergendw i zakazen krzyzowych,

* opakowanie szczelne, chronigce migso przed zanieczyszczeniami i uszkodzeniami,

* etykieta zawiera nazwe¢ produktu, rodzaj migsa, mase netto, date minimalnej trwalosci,
numer partii oraz dane producenta.

21.

Ozdoby do pierniczkow

10

Opakowanie

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Ozdoby do pierniczkéw — gotowe do uzycia dekoracje cukiernicze, czyste, estetyczne, bez
zanieczyszczen i obcych zapachéw.

Rodzaj: kolorowe posypki, peretki cukrowe, lukier, dekoracje z cukru lub innych sktadnikow
spozywczych, przeznaczone do dekoracji ciastek i wypiekow.

Klasa jakoSci: produkt spozywczy spelniajacy normy UE i krajowe, bezpieczny do
stosowania w Zywnosci.

Wyglad: dekoracje o intensywnych, jednolitych kolorach, bez przebarwien, grudek, zbrylen i
zanieczyszczen.

Smak i zapach: neutralny lub delikatnie stodki, bez obcych posmakow i zapachow.

Sklad: sktadniki zgodne z przepisami zywnosciowymi, bez niedozwolonych dodatkow,
alergen6w niezadeklarowanych lub substancji szkodliwych.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy i normy w Polsce i UE,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),
* surowce niepochodzace z GMO,

* niepoddane dzialaniu promieniowania jonizujacego,
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* wolne od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,

* opakowanie szczelne, chronigce produkt przed wilgocia i zanieczyszczeniami,

* etykieta zawiera nazwe¢ produktu, sktad, mase¢ netto, dat¢ minimalnej trwato$ci, numer partii
oraz dane producenta.

22.

Cukier wanilinowy

10

Opakowanie

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Cukier wanilinowy — drobny, bialy lub lekko kremowy proszek o charakterystycznym,
intensywnym aromacie wanilii, bez grudek i zanieczyszczen.

Rodzaj: mieszanka cukru z dodatkiem waniliny lub naturalnego aromatu waniliowego,
przeznaczona do aromatyzowania wypiekow i deserow.

Klasa jakoSci: produkt spozywczy spelniajacy normy UE i krajowe, bezpieczny do
stosowania w Zywnosci.

Wyglad: jednolity, drobno zmielony proszek, bez obecnosci obeych czastek, grudek lub
zanieczyszczen.

Zapach: intensywny, charakterystyczny aromat wanilii, bez obcych, chemicznych lub
stechtych zapachow.

Smak: stodki, z wyraznym waniliowym posmakiem, bez posmakoéw gorzkich, zjetczatych lub
chemicznych.

Sklad: cukier, wanilina lub naturalny aromat waniliowy, bez dodatkow konserwantow i
barwnikow.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowiazujace w Polsce i UE,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),

* surowiec niepochodzacy z GMO,

« produkt niepoddany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergendw i zakazen krzyzowych,

* opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed wilgocig i zanieczyszczeniami,

* etykieta zawiera nazwe produktu, sktad, mase netto, date minimalnej trwatos$ci, numer partii
oraz dane producenta.




23.

Chleb pszenny

6
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Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Chleb pszenny — §wiezy, wypieczony produkt piekarniczy o jednolitej strukturze,
typowym zapachu i smaku, bez oznak ple$ni, zakalca, przypalen ani zanieczyszczen.

Rodzaj: chleb wypiekany na bazie maki pszennej (typ 500-750), z dodatkiem wody, drozdzy
lub zakwasu, soli i ewentualnie dopuszczonych dodatkow piekarniczych.

Klasa jakoSci: produkt piekarniczy spetiajacy normy UE i krajowe, co najmniej klasy 1.

Wyglad:

® Skorka: rownomiernie wypieczona, zlotobrazowa, chrupiaca, bez przypalen i
peknigé,

® Migkisz: elastyczny, jasny, jednolity, bez zakalca, dobrze wypieczony.

Zapach i smak: charakterystyczny dla §wiezego pieczywa pszennego, bez zapachow
kwasnych, sfermentowanych czy stgchtych.

Sklad: maka pszenna, woda, sol, drozdze lub zakwas, dopuszczone dodatki technologiczne
(jesli stosowane), bez sztucznych konserwantéw i barwnikow.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ wymagania prawa zywnosciowego obowigzujacego w Polsce i UE,
* produkcja zgodna z zasadami GMP i GHP,

« sktadniki nie moga pochodzi¢ z GMO,

* produkt nie moze by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergenéw i zanieczyszczen krzyzowych,

* opakowanie (jesli wystepuje) musi chroni¢ przed wysychaniem, zabrudzeniem i
uszkodzeniem,

* etykieta (lub informacja przy produkcie luzem) zawiera nazwe produktu, sktad, date
minimalnej trwato$ci, numer partii oraz dane producenta.

24.

Chleb tostowy

Opakowanie

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w PP 2

Chleb tostowy — $wiezy, krojony, o jednolitej strukturze, elastyczny i sprezysty, bez
oznak plesni, przebarwien, zakalca, zanieczyszczen ani obcych zapachéow.

Rodzaj: pieczywo pszenne formowe, wypiekane z maki pszennej z dodatkiem wody, drozdzy,
soli, cukru i thuszczu, przeznaczone do spozycia bezposrednio lub po podgrzaniu (tostowaniu).
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Klasa jakoSci: produkt piekarniczy spetniajacy normy UE i krajowe.
Wyglad:

® Skorka: jasna, cienka, migkka (typowa dla pieczywa formowego), bez peknigc i
przypalen,

® Miekisz: jasny, jednolity, migkki, bez zakalca, dobrze wypieczony, o regularnym
rozmieszczeniu porow.

Zapach i smak: delikatny, lekko stodkawy, charakterystyczny dla pieczywa tostowego; bez
obcych, kwasnych lub chemicznych zapachow.

Sklad: maka pszenna, woda, drozdze, sol, cukier, tluszcz roslinny (np. olej rzepakowy lub
palmowy), ewentualne dodatki piekarnicze dopuszczone do uzytku spozywczego (np.
emulgatory, enzymy), bez sztucznych konserwantow, jesli nie przewidziano inaczej w
specyfikacji.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

* produkcja zgodna z zasadami GMP i GHP,

+ sktadniki nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* produkt nie moze by¢ poddany promieniowaniu jonizujacemu,

* wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen krzyzowych,

* pakowany w szczelne, higieniczne opakowanie chronigce przed wysychaniem,
zanieczyszczeniami i uszkodzeniami mechanicznymi,

* etykieta zawiera: nazwe¢ produktu, sktad, masg¢ netto, dat¢ minimalnej trwatosci, numer partii
oraz dane producenta.

Makaron rézne rodzaje 8 Opakowanie Artykuty spozywcze do Makaron (rézne rodzaje: Swiderki, rurki, kolanka, nitki, wstazki, penne, spaghetti itp.) —
zaje¢ sensorycznych w PP | suchy produkt zbozowy, czysty, bez oznak zanieczyszczen, przebarwien, uszkodzen
2 mechanicznych, szkodnikow i zapachéw obcych.

Rodzaj: makaron suchy, wyprodukowany z maki pszennej (najczgsciej semoliny z pszenicy
durum lub maki pszennej zwyklej), z dodatkiem wody, ewentualnie jaj, zgodnie z rodzajem
(makaron jajeczny lub bezjajeczny).




Fundusze Europejskie
dla Kujaw i Pomorza

Rzeczpospolita Dofinansowane przez

Samorzad Wojewddztwa
- Polska Unie Europejska ¢/ Kujawsko-Pomorskiego

Klasa jako$ci: produkt spozywczy spetniajagcy wymagania norm UE i krajowych.

Wyglad: makaron o jednolitym ksztalcie, gtadkiej lub lekko szorstkiej powierzchni (w
zalezno$ci od formy ttoczenia), o barwie typowej dla uzytej maki. Bez peknigé, nadtaman,
grudek, cial obcych czy oznak zaplesnienia.

Smak i zapach: neutralny Iub lekko zbozowy zapach i smak, bez posmakow zjetczatych,
kwasnych, stechtych czy chemicznych.

Sklad: maka pszenna (typowa: semolina lub maka pszenna typ 450—-650), woda, w przypadku
makaronow jajecznych — jaja lub proszek jajeczny. Bez sztucznych barwnikow i
konserwantdw, jesli nie przewidziano inaczej w specyfikacji.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy obowigzujace w Polsce i UE,

» wyprodukowany zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej
(GHP),

+ sktadniki nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* niepoddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergendw oraz zakazen krzyzowych,

* opakowanie szczelne, zabezpieczajace przed wilgocig i uszkodzeniami mechanicznymi,

* etykieta zawiera: nazwe¢ produktu, rodzaj makaronu, sktad, mase netto, dat¢ minimalne;j
trwatosci, numer partii oraz dane producenta.

26.

Ryz

6 Opakowanie

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ sensorycznych w PP
2

RyzZ — suchy, czysty, naturalny produkt zbozowy, wolny od zanieczyszczen, szkodnikow,
obcych zapachéw, plesni i przebarwien.

Rodzaj: ryz biaty (np. dlugoziarnisty, krotkoziarnisty), parboiled lub petnoziarnisty (brazowy)
— w zaleznosci od specyfikacji zamowienia.

Klasa jakoSci: produkt spozywczy spelniajacy normy UE i krajowe, co najmniej klasy 1.

Wyglad: ziarna cale, niepotamane (dopuszczalna minimalna ilo$¢ potamanych ziaren zgodnie
z normg), o jednolitej barwie typowej dla danego rodzaju ryzu. Bez obecnosci ciat obcych,
grudek, pytu zbozowego, szkodnikow lub sladow wilgoci.
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Zapach i smak: neutralny, naturalny zapach zbozowy — bez zapachow chemicznych,
stechtych, kwasnych czy obcych. Smak delikatny, naturalny, bez posmakoéw gorzkich lub
kwasnych.

Sklad: 100% ryzu — bez dodatkéw smakowych, barwnikow, konserwantow czy wzmacniaczy
smaku (chyba ze okreslono inaczej).

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy zywnosciowe w Polsce i UE,

* produkcja zgodna z zasadami Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) i Higienicznej (GHP),

* surowiec nie moze pochodzi¢ z GMO,

* niepoddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* produkt wolny od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych,

* opakowanie szczelne, odporne na wilgo¢ i uszkodzenia mechaniczne, chronigce jako$¢
produktu,

* etykieta zawiera nazwe produktu, rodzaj ryzu, mase netto, datg minimalnej trwatosci, numer

partii oraz dane producenta.

Maka 4 kg Artykuly spozywcze do | Maka pszenna, §wieza, bez oznak zepsucia, niezbrylona, bez obcych zapachow czy
zaje¢ sensorycznych w PP | zanieczyszczen.

Rodzaj: preferowana typ 450, 500 lub 650 (lub rownowazne — odpowiednie do zastosowan
spozywczych ogolnych i cukierniczych).

Klasa jakos$ci: minimum klasa I, zgodnie z obowigzujgcymi normami UE lub rownowaznymi
krajowymi.

Barwa: biata do lekko kremowe;j, jednolita, typowa dla danego typu maki.
Struktura: sypka, bez grudek, jednorodna konsystencja, brak oznak zawilgocenia.

Smak i zapach: neutralny, charakterystyczny dla maki pszennej, bez obcych posmakow i
zapachow (np. stechlizny, fermentacji, chemikaliow).

Wymagania ogélne:
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» Wszystkie dostawy surowca muszg pod kazdym wzgledem spehniaé¢ aktualne wymagania
przepiséw i norm obowigzujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z wymaganiami Dobrej Praktyki Rolniczej oraz
Dobrej Praktyki Produkcyijne;j,

* surowiec nie moze by¢ wyprodukowany z GMO,

* surowiec nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* surowiec nie moze zawiera¢ niezadeklarowanych alergendéw oraz musi by¢ wolny od
zakazenia krzyzowego alergenami,

* opakowanie musi zapewnia¢ ochron¢ przed wilgocig i zanieczyszczeniami oraz by¢ zgodne
z wymaganiami dla materiatdéw majacych kontakt z zywnoscia.

Owoce

28.

Jabtka

12

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Jabtka $wieze, zdrowe, dojrzate, czyste.

Odmiany: Champion lub/i Golden-Delicjous lub/i Jonagold

Wyglad: Owoce dobrej jakosci, prawidtowo wyksztatcone, jednolite pod wzgledem
dojrzatosci, zdrowe, czyste, nieuszkodzone mechanicznie, nie robaczywe, jedrne, $wieze,
czyste

Smak i zapach: Typowy dla jablka, bez obcych posmakow i zapachow Barwa: Typowa dla
odmiany

Dojrzatos¢: petna

Wymagania ogoélne:

» Wszystkie dostawy surowca muszg pod kazdym wzgledem spetniaé aktualne wymagania
przepis6w i norm obowigzujacych w Polsce i Unii Europejskiej,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z wymaganiami Dobrej Praktyki Rolniczej,
* surowiec nie moze by¢ wyprodukowany z GMO,

* surowiec nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego, ® surowiec nie
moze zawiera¢ nie zadeklarowanych alergendéw oraz musi by¢ wolny od zakazenia
krzyzowego alergenami.

29.

Banany

10

Artykuly spozywcze do
zaje¢ kulinarnych w PP 2

Banany - §wieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak ple$ni, zepsucia, uszkodzen
mechanicznych i przebarwien.

Odmiany: preferowane Cavendish lub réwnowazne, charakteryzujace si¢ odpowiednia
trwatoS$cig transportowa i konsumpcyjna.
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Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub réwnowaznymi normami
krajowymi.

Wyglad:
® Owoce cale, niepotamane, bez pgknie¢, wgniotéw i uszkodzen skorki,

® Skorka w kolorze od zielonozéttego do zottego (w zalezno$cei od stopnia dojrzatosei
akceptowanego przy odbiorze),

® Bez ciemnych plam spowodowanych chorobami, nadmiernym dojrzewaniem lub
niewlasciwym przechowywaniem.

Wielkos$¢: owoce srednie lub duze, dlugo$é min. 14 cm, masa jednostkowa powyzej 120 g.

Smak i zapach: charakterystyczny dla dojrzatych bananow, stodki, bez obcych smakow i
zapachow (np. fermentacyjnych, chemicznych).

Wymagania ogélne:

* Owoce muszg spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy zywnosciowe w Polsce 1 UE,

* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),
* owoce nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolne od niezadeklarowanych alergenow i zanieczyszczen krzyzowych,

* dostarczane w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami mechanicznymi i
zanieczyszczeniami,

* etykieta (lub dokument dostawy) powinna zawieraé¢: nazwe produktu, klase jakosci, kraj
pochodzenia, dat¢ zbioru lub przydatno$ci oraz dane dostawcy.

30.

Arbuz

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Arbuz — §wiezy, dojrzaly, zdrowy owoc o typowym wygladzie, bez oznak zepsucia, plesni,
uszkodzen mechanicznych, pekniec¢ i przebarwien.

Odmiany: odmiany deserowe arbuza zwyczajnego, nasienne lub beznasienne (bezpestkowe),
o czerwonym lub r6zowym miazszu.
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Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z obowigzujacymi normami UE lub réwnowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad:

® Owoce cale, kuliste lub owalne, o skorce zielonej, jednolitej lub z jasnymi smugami
— bez peknigé, zgniecen, uszkodzen spowodowanych transportem lub chorobami,

® Miazsz jedrny, soczysty, o intensywnym kolorze i stodkim smaku, bez przejrzatosci
czy objawow fermentacji.

Masa owocu: zalezna od odmiany, preferowane egzemplarze o wadze powyzej 3 kg,
dostosowane do standardow handlowych.

Smak i zapach: stodki, swiezy, intensywnie owocowy, charakterystyczny dla dojrzatego
arbuza. Bez zapachow kwasnych, sfermentowanych czy chemicznych.

Wymagania ogoélne:

* Owoce muszg spetniaé przepisy i normy obowiazujace w Polsce i UE,

* pochodzi¢ z upraw zgodnych z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane promieniowaniu jonizujacemu,

* musza by¢ wolne od niezadeklarowanych alergenéw i zakazen krzyzowych,

* opakowanie (lub sposob transportu luzem) musi chroni¢ owoce przed uszkodzeniami,
« etykieta lub dokument dostawy powinien zawierac¢: nazwe produktu, klase jakosci, kraj
pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane dostawcy.

31.

Truskawki

10

kg

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Truskawki — §wieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak plesni, zepsucia, uszkodzen
mechanicznych, nadmiernego mi¢kniecia czy przebarwien.

Odmiany: deserowe odmiany truskawek o odpowiedniej trwatosci i walorach smakowych,
np. Honeoye, Clery, Elsanta lub rownowazne.

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub réwnowaznymi krajowymi.

Wyglad:
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® Owoce cale, jedrne, o jednolitym, intensywnym zabarwieniu czerwonym, z zielonym
kielichem i szyputka,

® Bez widocznych uszkodzen, peknigé, plesni czy zgnilizny,

® Ksztalt typowy dla odmiany — stozkowaty lub kulisty.

Wielkos$é: srednia lub duza — preferowane owoce o $rednicy powyzej 20 mm. Wielkosé
powinna by¢ jednolita w obregbie jednej partii.

Smak i zapach: intensywny, $wiezy, stodki lub stodko-kwaskowaty — typowy dla dojrzatych
truskawek. Bez zapachow sfermentowanych, kwasnych lub chemicznych.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy zywno$ciowe obowigzujace w Polsce i UE,
* owoce powinny pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane promieniowaniu jonizujacemu,

* wolne od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,

* pakowane w opakowania jednostkowe (np. koszyczki, tacki) i zbiorcze, ktore zabezpieczaja
przed uszkodzeniem i zepsuciem,

« etykieta lub dokument dostawy powinien zawierac¢: nazwe produktu, klase jakosci, kraj
pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

32.

Melon

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Melon — §wiezy, dojrzaly, zdrowy owoc, bez oznak zepsucia, plesni, uszkodzen
mechanicznych, przebarwien oraz peknieé.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe, takie jak Galia, Cantaloupe, z6tty (Yellow
Canari) lub inne rownowazne, o wysokich walorach smakowych i trwato$ci transportowe;.

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub rownowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad:
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® Owoce cale, czyste, o jednolitej barwie skorki charakterystycznej dla danej odmiany
(np. siateczkowy wzor dla Galia, intensywnie z6lta skorka dla Canari),

® Skorka bez pegknieé, plam chorobowych, zgniecen ani nadmiernych przebarwien,

® Miazsz jedrny, soczysty, o barwie od jasnozielonej do pomaranczowej (w zaleznosci
od odmiany).

Masa owocu: zazwyczaj 1,0-2,5 kg w zaleznos$ci od odmiany. Owoce powinny by¢ dobrze
wyksztalcone, bez deformacji.

Smak i zapach: intensywny, stodki, aromatyczny, charakterystyczny dla dojrzalych melonéw.
Bez zapachu kwasnego, fermentacyjnego, stechtego czy chemicznego.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne normy i przepisy zywno$ciowe obowiazujace w Polsce i UE,
* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie moze pochodzi¢ z GMO,

* nie moze by¢ poddany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz zanieczyszczen krzyzowych,

* dostarczany w opakowaniach zbiorczych chronigcych owoce przed uszkodzeniem,

« etykieta lub dokument dostawy zawiera: nazwe produktu, odmiang, klasg jakosci, kraj
pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane producenta/dostawcy.

33.

Gruszki

kg

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Gruszki §wieze, dojrzate, zdrowe, bez oznak zepsucia, plesni czy uszkodzen mechanicznych.
Odmiany: preferowane Konferencja, Lukaséwka lub rownowazne (z odpowiednig trwaloscia i
smakiem). Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE (lub réwnowaznymi
krajowymi). Wielko$¢ owocu: §rednia lub duza (masa owocu nie mniejsza niz 150 g). Kolor
skorki typowy dla danej odmiany, bez oznak przebarwien wynikajacych z chordb lub
niewlasciwego przechowywania.

Wymagania ogoélne:

* Wszystkie dostawy surowca muszg pod kazdym wzgledem spetnia¢ aktualne wymagania
przepiséw i norm obowigzujgcych w Polsce i Unii Europejskiej,

* surowiec musi by¢ wyprodukowany zgodnie z wymaganiami Dobrej Praktyki Rolniczej,

* surowiec nie moze by¢ wyprodukowany z GMO,
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* surowiec nie moze by¢ poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego, ® surowiec nie
moze zawiera¢ nie zadeklarowanych alergendow oraz musi by¢ wolny od zakazenia
krzyzowego alergenami.

34.

Sliwki

kg

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Sliwki — $wieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak zepsucia, ple$ni, uszkodzen
mechanicznych, przebarwien i nadmiernego mi¢kniecia.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe, np. Wegierka, Stanley, President, Bluefree lub
inne rownowazne, charakteryzujace si¢ dobra trwaloscia i wysoka jakoscia konsumpcyjna.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub rownowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad:

® Owoce cale, jedrne, dobrze wyksztatcone, o typowym dla odmiany ksztatcie
(owalnym lub elipsoidalnym),

e Skorka czysta, bez peknigé, przebarwien, oznak choréb czy uszkodzen
mechanicznych,

® Kolor skorki charakterystyczny dla odmiany (np. granatowoniebieski z naturalnym
nalotem w przypadku Wegierki),

® Dopuszczalna obecno$é naturalnego woskowego nalotu.

Masa i wielko$é: owoce $rednie lub duze — zgodne z norma dla danej odmiany i klasy
jakosci.
Smak i zapach: charakterystyczny dla swiezych, dojrzatych sliwek — stodki lub stodko-

kwaskowaty, bez obcych posmakow czy zapachow (np. fermentacyjnych, stechtych,
chemicznych).

Wymagania ogélne:

* Owoce muszg spetnia¢ obowigzujace przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

* powinny pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej
(GAP),

* nie mogg pochodzi¢ z GMO,
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* nie mogg by¢ poddane dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* musza by¢ wolne od niezadeklarowanych alergenéw i zakazen krzyzowych,

* pakowane w opakowania jednostkowe (np. tubianki, tacki) lub luzem w skrzynkach,
zabezpieczajacych owoce przed uszkodzeniami,

» dokument dostawy lub etykieta powinny zawiera¢: nazwe produktu, odmiang, klase jakosci,
kraj pochodzenia, date zbioru/pakowania, dane producenta lub dostawcy.

Rodzynki 1 kg Artykuly spozywcze do Rodzynki — suszone owoce winogron, czyste, zdrowe, jedrne, bez oznak plesni, zepsucia,
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | nadmiernej wilgoci, zanieczyszczen oraz bez obecnosci szkodnikéw i ich pozostalosci.

Rodzaj: rodzynki ciemne (np. Thompson Seedless) lub jasne (np. suttanskie), bez pestek, o
stodkim smaku, przeznaczone do bezposredniego spozycia lub do wypiekow.

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z obowigzujacymi normami UE lub rownowaznymi
normami krajowymi.

Wyglad:

® Owoce cale, nieposklejane, o naturalnym ksztalcie i barwie (od ztocistej do
ciemnobrazowej — zaleznie od odmiany),

® Bez fragment6ow todyg, kamieni, piasku, szkta i innych ciat obcych,

® Dopuszczalne sg pojedyncze skorki winogron.

Zapach i smak: charakterystyczny dla dobrze wysuszonych rodzynek — stodki, przyjemny,
bez obcych zapachow (np. stechtych, kwasnych, chemicznych) i smakow.

Wilgotno$é: maks. 18% — zgodna z wymaganiami jako$ciowymi dla suszonych owocow.

Sklad: 100% rodzynki suszone; dopuszczalne sg dopuszczone prawnie dodatki
technologiczne (np. olej roslinny jako $rodek przeciwzbrylajacy lub SO: jako konserwant —
jesli zadeklarowany na opakowaniu).

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spelnia¢ obowiazujace przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,
* musi pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej
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(GAP),
* nie moze pochodzi¢ z GMO,

* nie moze by¢ poddany promieniowaniu jonizujagcemu,

» musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen krzyzowych,

+ pakowany w oryginalne, czyste, szczelne opakowania jednostkowe lub zbiorcze
zabezpieczajace przed wilgocia i zanieczyszczeniami,

* etykieta powinna zawiera¢: nazwe produktu, sktad, date¢ minimalnej trwatosci, masg¢ netto,
kraj pochodzenia, dane producenta lub dostawcy, informacje o alergenach (jesli dotyczy, np.
siarczyny).

36.

Mandarynki

kg

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych w PP 2

Mandarynki — Swieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak zepsucia, plesni, uszkodzen
mechanicznych, przebarwien oraz innych wad zewnetrznych.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe, np. Clementine, Satsuma, Ortanique lub inne
rownowazne o dobrej trwalosci i wysokich walorach smakowych.

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub réwnowaznymi normami
krajowymi.

Wyglad:
® Owoce cale, o typowym ksztatcie (kulistym lub lekko sptaszczonym),

® Skorka czysta, napigta, przylegajaca lub lekko odstajaca (w zaleznosci od odmiany),
intensywnie pomaranczowa, bez oznak chorob i uszkodzen,

® Bez widocznych plesni, zgnitych miejsc czy przesuszenia.

Wielkos¢: owoce $rednie lub duze (zgodnie z norma handlowa), masa jednej sztuki min. 90 g.
Wielkos¢ i dojrzatosé powinna by¢ jednolita w partii.

Smak i zapach: charakterystyczny dla swiezych, dojrzatych mandarynek — stodki lub stodko-
kwaskowaty, soczysty, bez posmakow fermentacyjnych czy obcych zapachow.

Zawarto$¢ pestek: preferowane odmiany bezpestkowe lub o niskiej zawartosci pestek.

Wymagania ogélne:
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» Owoce muszg spetnia¢ aktualne przepisy i normy zywnosciowe obowigzujace w Polsce i
UE,

* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane promieniowaniu jonizujacemu,

» musza by¢ wolne od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen krzyzowych,

* pakowane w opakowania jednostkowe lub zbiorcze (np. siatki, tacki, skrzynki)
zabezpieczajace owoce przed uszkodzeniem,

* etykieta lub dokument dostawy powinien zawierac¢: nazwe produktu, odmiang, klasg jakosci,

kraj pochodzenia, date zbioru lub pakowania, dane dostawcy.

37.

Pomarancza

kg

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Pomarancze — §wieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak plesni, gnicia, uszkodzen
mechanicznych, przebarwien oraz oznak niewlasciwego przechowywania.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe, np. Navel, Valencia Late, Salustiana lub inne
rownowazne, o wysokiej zawartosci soku i dobrych walorach smakowych.

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I, zgodnie z obowigzujacymi normami Unii Europejskiej lub
roéwnowaznymi krajowymi.

Wyglad:
® Owoce cale, o jednolitym, kulistym lub lekko sptaszczonym ksztalcie,

® Skorka czysta, jednolicie pomaranczowa, bez peknieé¢, plam chorobowych, oznak
plesni, sladow gnicia ani zgniecen,

® Dopuszczalna naturalna szorstko$¢ skorki (w zaleznosci od odmiany).

Wielkos$¢: srednie lub duze owoce (masa jednej sztuki nie mniejsza niz 180 g). Wielkos¢
powinna by¢ jednolita w obrgbie partii.

Smak i zapach: charakterystyczny dla dojrzalych pomaranczy — stodki lub stodko-
kwaskowaty, soczysty, bez posmakow fermentacyjnych, gorzkich, obcych ani chemicznych.

Zawarto$¢ pestek: preferowane odmiany bezpestkowe lub o niskiej zawartosci pestek.
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Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy prawa zywnosciowego obowigzujace w Polsce i
Unii Europejskiej,

* owoce powinny pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* nie moga pochodzi¢ z GMO,

* nie moga by¢ poddane promieniowaniu jonizujacemu,

* musza by¢ wolne od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,

* dostarczane w czystych, nienaruszonych opakowaniach (np. skrzynki, tacki, siatki)
chroniacych owoce przed uszkodzeniami,

* etykieta lub dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, odmiane, klas¢ jakosci,
kraj pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

Winogrono ciemne 3 kg Artykuty spozywcze do | Winogrona ciemne — §wieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak zepsucia, ple$ni,
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | yszkodzen mechanicznych, przebarwien, peknieé oraz oznak niewlasciwego
przechowywania.

Odmiany: preferowane deserowe odmiany ciemne, np. Autumn Royal, Crimson Seedless
(ciemnordzowe), Red Globe, Black Magic lub inne rownowazne, charakteryzujace si¢ wysoka
trwatoS$cig 1 dobrg jakoscia konsumpcyjna.

Klasa jako$ci: minimum klasa I, zgodnie z normami Unii Europejskiej lub réwnowaznymi
krajowymi.

Wyglad:

® Owoce cale, jedrne, dobrze wyksztatcone, jednolite w partii, bez oznak nadmiernego
dojrzewania,

® Skorka o barwie ciemnoniebieskiej, fioletowoczarnej lub bordowej — typowa dla
danej odmiany, bez peknig¢ i uszkodzen,

® Dopuszczalny naturalny woskowy nalot (tzw. ,,szron”).
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Wielko$¢ i masa: grona $redniej lub duzej wielkosci, owoce o $rednicy powyzej 16 mm. Brak
zgnitych jagdd lub jagod zaschnietych.

Smak i zapach: stodki, wyrazny, przyjemny, bez obcych zapachow (np. fermentacyjnych,
stechtych, chemicznych).

Zawarto$¢ pestek: preferowane odmiany bezpestkowe lub z niewielkg liczba drobnych
pestek.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne wymagania przepiséw i norm zywnosciowych
obowiazujacych w Polsce i UE,

» owoce muszg pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* nie moga pochodzi¢ z GMO,

* nie moga by¢ poddane promieniowaniu jonizujacemu,

* muszg by¢ wolne od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych,

* pakowane w opakowania jednostkowe lub zbiorcze (np. tacki, pojemniki, skrzynki)
zabezpieczajace przed uszkodzeniem,

* etykieta lub dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, odmiane, klas¢ jakosci,
kraj pochodzenia, date zbioru/pakowania, dane dostawcy.

39.

Winogrono jasne

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Winogrona jasne — §wieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak plesni, uszkodzen
mechanicznych, pekni¢é¢, nadmiernego zwiotczenia, przebarwien oraz innych wad
wplywajacych na jako$¢ i trwalosé.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe jasne, np. Thompson Seedless, Italia, Sugraone,
Superior Seedless lub inne réwnowazne, charakteryzujace si¢ wysokimi walorami
smakowymi i dobra trwaloscia.

Klasa jako$ci: minimum klasa I, zgodnie z wymaganiami handlowymi Unii Europejskiej lub
rownowaznymi krajowymi.

Wyglad:

® Owoce cate, jedrne, dobrze wyksztatcone, nieuszkodzone,
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® Barwa skorki: od jasnozielonej do zottozielonej (typowa dla danej odmiany),
® Bez sladow gnicia, peknigé, oznak chordb, wysuszenia czy plesni,

® Grona zwarte, bez oderwanych lub zgnitych jagod.

Wielko$¢ i masa: grona $redniej lub duzej wielkosci, owoce o $rednicy powyzej 16 mm,
jednolite w obrebie partii.

Smak i zapach: stodki, swiezy, charakterystyczny dla dojrzalych winogron; bez posmakow
fermentacyjnych, gorzkich, kwasnych czy zapachow obcych (chemicznych, stgchtych).

Zawarto$¢ pestek: preferowane odmiany bezpestkowe lub z niewielka iloscig drobnych
pestek.

Wymagania ogolne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace przepisy prawa zywnosciowego w Polsce 1 Unii
Europejskiej,

* owoce powinny pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* nie moga pochodzi¢ z GMO,

* nie mogg by¢ poddane dziataniu promieniowania jonizujacego,

* muszg by¢ wolne od niezadeklarowanych alergenow i zakazen krzyzowych,

* opakowanie (np. skrzynki, tacki, pojemniki) musi zabezpiecza¢ owoce przed uszkodzeniem i
zawiera¢ oznaczenia: nazwa produktu, odmiana, klasa jakosci, kraj pochodzenia, data
zbioru/pakowania, dane producenta lub dostawcy.

40.

Cytryna

kg

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Cytryny — $wieze, dojrzale owoce, zdrowe, bez oznak ple$ni, uszkodzen mechanicznych,
przebarwien czy innych wad wplywajacych na jakos¢ i trwalosé.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe, np. Eureka, Lisbon lub réwnowazne, o
intensywnym aromacie i kwasnym smaku.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub rownowaznymi
krajowymi.
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Wyglad:

® Owoce cale, o charakterystycznym dla odmiany ksztalcie (owalnym),

® Skorka gladka lub lekko chropowata, intensywnie zolta, bez peknieé, plam,
przebarwien i $ladow chordb,

® Bez oznak gnicia, plesni, czy nadmiernego wysuszenia.

Wielkos$¢: $rednie lub duze owoce o masie minimum 100 g, jednolite pod wzgledem
wielkosci i dojrzatosci w partii.

Smak i zapach: kwasny, swiezy, charakterystyczny dla dojrzatych cytryn, bez obcych
posmakow i zapachow.

Wymagania ogolne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne wymagania przepisow prawa zywnos$ciowego w Polsce i
UE,

* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie moze pochodzi¢ z GMO,

* nie moze by¢ poddany dziataniu promieniowania jonizujgcego,

» musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,

* pakowany w opakowania jednostkowe lub zbiorcze (np. skrzynki, tacki) zabezpieczajace
owoce przed uszkodzeniami,

* etykieta lub dokument dostawy powinny zawieraé: nazwe produktu, odmiang, klase jakosci,
kraj pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

Warzywa
Kapusta biata 5 kg Artykuty spozywcze do Kapusta biala — §wieza, zdrowa, jedrna, dobrze uformowana glowka, bez oznak
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | zepsucia, plesni, uszkodzen mechanicznych, przebarwien, choréb czy nadmiernego
zwiedniecia.

Odmiany: preferowane odmiany typu glowiastego, np. biata glowiasta, o zwartych, gesto
utozonych lisciach i dobrej trwatosci przechowalnicze;.




Fundusze Europejskie
dla Kujaw i Pomorza

Rzeczpospolita Dofinansowane przez

Samorzad Wojewddztwa
- Polska Unie Europejska ¢/ Kujawsko-Pomorskiego

Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub rownowaznymi krajowymi.
Wyglad:
® Glowka zwarta, kulista lub lekko sptaszczona,

® Liscie zewnetrzne jasne, czyste, nieuszkodzone, bez sladow chordb, plesni,
nadmiernego wysuszenia lub przebarwien,

® Waga gléwki powinna by¢ adekwatna do odmiany i klasy jakos$ci (Srednia lub duza).
Smak i zapach: charakterystyczny dla $wiezej biatej kapusty, bez obcych zapachow.
Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy zywno$ciowe obowiazujace w Polsce i UE,
* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie moze pochodzi¢ z GMO,

* nie moze by¢ poddany promieniowaniu jonizujacemu,

» musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen krzyzowych,

* opakowanie i sposob dostawy powinny zabezpieczaé kapuste przed uszkodzeniami, wilgocia
i zabrudzeniem,

« etykieta lub dokument dostawy powinny zawieraé: nazwe¢ produktu, odmiang, klase jakosci,
kraj pochodzenia, dat¢ zbioru, dane producenta lub dostawcy.

42.

Marchew

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Marchew — $wieza, zdrowa, jedrna, bez oznak zepsucia, plesni, uszkodzen
mechanicznych, peknie¢é, przebarwien czy nadmiernego wysuszenia.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe lub uniwersalne, o gladkiej skorce, intensywnym
pomaranczowym kolorze i stodkim smaku.

Klasa jakos$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub rownowaznymi
krajowymi.

Wyglad:

e Korzenie cale, dobrze uksztaltowane, bez rozgalezien,




Fundusze Europejskie Rzeczpospolita Dofinansowane przez Samorzad Wojewddztwa
dla Kujaw i Pomorza - Polska Unie Europejska { Kujawsko-Pomorskiego
® Skorka czysta, bez peknigc, otar¢, plam czy oznak chordb,

® Dlugo$¢ i srednica korzeni adekwatne do odmiany i klasy jako$ci.

Smak i zapach: charakterystyczny dla $wiezej marchewki, stodkawy, bez obcych posmakéw
czy zapachow.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy zywno$ciowe obowiazujace w Polsce i
Unii Europejskie;j,

» marchew pochodzi¢ powinna z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* nie moze pochodzi¢ z GMO,

* nie moze by¢ poddawana dziataniu promieniowania jonizujacego,

» musi by¢ wolna od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen krzyzowych,

* pakowana w opakowania zabezpieczajace przed uszkodzeniami (np. siatki, worki, skrzynki),
* etykieta lub dokument dostawy powinny zawieraé: nazwe¢ produktu, odmiang, klase jakosci,
kraj pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

Pomidory 7 kg Artykuty spozywcze do Pomidory — $wieze, dojrzale, zdrowe owoce, bez oznak ple$ni, uszkodzen mechanicznych,
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | przebarwien, peknieé czy innych wad wplywajacych na jakos¢ i trwalos¢.

Odmiany: preferowane odmiany deserowe, np. malinowe, koktajlowe, gruntowe lub
szklarniowe, o odpowiedniej jedrnosci, smaku i aromacie.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub réwnowaznymi krajowymi.
Wyglad:

® Owoce cale, dobrze wyksztalcone, o jednolitej barwie typowej dla danej odmiany
(czerwone, zo6tte, pomaranczowe, zielone — w zaleznosci od odmiany),

e Skorka gladka, bez peknig¢, plam, sladow plesni czy uszkodzen,

® Owoce nieprzesuszone, jedrne, bez oznak gnicia czy migkkosci.
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Wielko$é: srednia lub duza, jednolita w partii, dostosowana do odmiany i przeznaczenia.

Smak i zapach: charakterystyczny dla $wiezych, dojrzatych pomidoréw — stodko-kwasny,
aromatyczny, bez obcych posmakdéw i zapachow.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetia¢ aktualne przepisy i normy obowigzujace w Polsce i Unii Europejskiej,
* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie moze pochodzi¢ z GMO,

* nie moze by¢ poddany promieniowaniu jonizujacemu,

» musi by¢ wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen krzyzowych,

* pakowany w opakowania zabezpieczajace owoce przed uszkodzeniem (np. skrzynki, tacki),
* etykieta lub dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, odmiane, klas¢ jakosci,
kraj pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

44,

Ogorki

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych w PP 2

Ogorki — zdrowe, jedrne, Swieze owoce bez oznak zepsucia, ples$ni, uszkodzen
mechanicznych, przebarwien czy nadmiernego wysuszenia.

Odmiany: preferowane odmiany gruntowe i szklarniowe, np. gruntowe dlugie, szklarniowe
krotkie, kartlowe lub inne réwnowazne, o jednolitej, intensywnie zielonej barwie i chrupiace;j
konsystenc;ji.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub réwnowaznymi krajowymi.
Wyglad:
® Owoce o odpowiedniej dlugosci i Srednicy typowej dla odmiany,

® Skorka gtadka lub lekko chropowata, intensywnie zielona, bez plam, przebarwien,
peknigé i uszkodzen,

® Bez nadmiernego zz6lknigcia, wysuszenia, gnicia lub §ladow plesni.

Smak i zapach: §wiezy, charakterystyczny dla odmiany, bez gorzkiego posmaku i obcych
zapachow.

Wymagania ogélne:
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* Produkt spetnia aktualne normy i przepisy obowigzujace w Polsce i UE,

* pochodzi z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie pochodzi z GMO,

* nie byl poddany promieniowaniu jonizujacemu,

* wolny od niezadeklarowanych alergendw oraz zakazen krzyzowych,

* dostarczany w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami (np. skrzynki, tacki,
worki),

« etykieta lub dokument dostawy zawiera: nazwe produktu, odmiang, klasg jakosci, kraj
pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

45.

Cebula

kg

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych w PP 2

Cebula — Swieza, zdrowa, dobrze wyksztalcona, sucha, bez oznak ple$ni, gnicia,
uszkodzen mechanicznych, przebarwien czy nadmiernego wysuszenia.

Odmiany: preferowane odmiany cebuli dlugoterminowej (np. z6lta, biata, czerwona), o
twardej, zwartej strukturze i odpowiedniej wielkosci.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub rownowaznymi
krajowymi.

Wyglad:
® Bulwy cale, pozbawione uszkodzen, peknieé, plesni,
® I.uska sucha, dobrze przylegajaca, bez sladow choréb lub przebarwien,
® Bulwy o jednolitej wielkosci i ksztalcie adekwatnym do odmiany,

® Waga bulwy dostosowana do klasy jakosci ($rednia lub duza).

Smak i zapach: charakterystyczny dla $§wiezej cebuli, o ostrym, §wiezym aromacie, bez
nieprzyjemnych zapachow.

Wymagania ogélne:
* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,
* cebula powinna pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki

Rolniczej (GAP),
* nie moze pochodzi¢ z GMO,
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* nie moze by¢ poddana dziataniu promieniowania jonizujacego,

» musi by¢ wolna od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen krzyzowych,

* dostarczana w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami (np. siatki, worki,
skrzynki),

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazw¢ produktu, odmiane, klase jakosci, kraj
pochodzenia, datg¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

46.

Czosnek

1 szt.

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Czosnek — Swiezy, zdrowy, dobrze wyksztalcony, suchy, bez oznak ple$ni, gnicia,
uszkodzen mechanicznych, przebarwien czy nadmiernego wysuszenia.

Odmiany: preferowane odmiany biate lub fioletowe, o pelnych, zwartych gltéwkach i
zabkach.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub rownowaznymi
krajowymi.

Wyglad:

Glowki cate, nieuszkodzone, bez peknigc i plesni,

Luska sucha, dobrze przylegajaca, bez sladow choréb lub przebarwien,

Zabki twarde, jedrne, bez oznak wyschniecia lub kietkowania,

Wielkos$¢ i masa gltéwek adekwatna do klasy jakosci.
Smak i zapach: charakterystyczny ostry aromat i smak, bez obcych zapachow.
Wymagania ogélne:

* Produkt spetlnia obowiazujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

* czosnek pochodzi z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej
(GAP),

* nie pochodzi z GMO,

* nie jest poddawany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergendéw oraz zakazen krzyzowych,

» pakowany w opakowania zabezpieczajace przed uszkodzeniami (np. siatki, skrzynki),
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 dokument dostawy powinien zawieraé: nazwe¢ produktu, odmiane, klase jakosci, kraj
pochodzenia, datg¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

47.

Salata lodowa

5 Szt.

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Salata lodowa — §wieza, jedrna, zdrowa, dobrze uformowana gléwka bez oznak
zwiedniegcia, plesni, uszkodzen mechanicznych, przebarwien czy innych wad
wplywajacych na jakos¢.

Odmiany: preferowane odmiany typu lodowego o zwartych, gesto utozonych lisciach i
charakterystycznym, chrupigcym migzszu.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub réwnowaznymi krajowymi.
Wyglad:

® Glowka zwarta, kulista lub lekko sptaszczona,

® Liscie jasnozielone, $wieze, czyste, bez przebarwien, §ladow chorob i1 uszkodzen,

® Waga gléwki adekwatna do odmiany i klasy jakosci (Srednia lub duza).

Smak i zapach: swiezy, charakterystyczny dla sataty lodowe;j, bez obcych zapachow i
gorzkiego posmaku.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne normy i przepisy zywnos$ciowe obowiazujace w Polsce i UE,
* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),

* nie pochodzi¢ z GMO,

* nie poddawany dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergenéw oraz zakazen krzyzowych,

* dostarczany w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami (np. tacki, folia,
skrzynki),

* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, odmiang, klase jakosci, kraj
pochodzenia, date zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.
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48. |Satata mastowa 3 szt. Artykuty spozywcze do Salata maslowa — §wieza, jedrna, zdrowa, dobrze wyksztalcona glowka, bez oznak
zaje¢ kulinarnych w PP 2 | zwiedniecia, ple$ni, uszkodzen mechanicznych, przebarwiein czy innych wad

wplywajacych na jakos¢.
Odmiany: preferowane odmiany mastowe o migkkich, delikatnych lisciach o jasnozielonym
kolorze i stodkawym smaku.
Klasa jakoS$ci: minimum klasa I zgodnie z normami UE lub rownowaznymi krajowymi.
Wyglad:

® Glowka zwarta, kulista lub lekko sptaszczona,

® Liscie migkkie, delikatne, jasnozielone, bez plam, przebarwien, uszkodzen czy

§ladow choréb,

® Waga gléwki odpowiednia do odmiany i klasy jakosci ($rednia lub duza).
Smak i zapach: delikatny, lekko stodkawy smak, §wiezy aromat, bez obcych zapachow.
Wymagania ogoélne:
* Produkt musi spetnia¢ aktualne przepisy i normy zywno$ciowe obowigzujace w Polsce i UE,
* pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP),
* nie pochodzi¢ z GMO,
* nie by¢ poddawana dziataniu promieniowania jonizujacego,
* wolna od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,
* dostarczana w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami (np. tacki, folia,
skrzynki),
* dokument dostawy powinien zawiera¢: nazwe produktu, odmiane, klasg jakoscl, kraj
pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

49. |Kukurydza w puszce 4 szt. (425 ml) |ml Artykuty spozywcze do Kukurydza w puszce — produkt gotowy do spozycia, pochodzacy z dojrzaltych, zdrowych

zaje¢ kulinarnych w PP 2

ziaren kukurydzy, bez zanieczyszczen, uszkodzen i oznak zepsucia.

Charakterystyka produktu:
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® Kukurydza powinna by¢ §wiezo zebrana i szybko przetworzona, zachowujac
naturalny smak, kolor i wartosci odzywcze,

® Ziarna pelne, jedrne, jasnozotte, bez przebarwien, plesni czy innych defektdéw,

® Produkt bez dodatku konserwantoéw lub z minimalng ich iloécia zgodna z
obowigzujacymi przepisami,

® Puszka szczelnie zamknigta, wolna od uszkodzen mechanicznych, koroz;ji i
wybrzuszen.

Sklad:

e Kukurydza stodka, woda i ewentualnie sol lub cukier jako sktadniki dodatkowe
zgodnie z recepturg producenta.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ aktualne normy i przepisy dotyczace zywnosci obowigzujace w
Polsce 1 UE,

* kukurydza powinna pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* nie moze pochodzi¢ z GMO lub musi by¢ oznaczona zgodnie z przepisami,

* produkt nie powinien zawiera¢ niezadeklarowanych alergenow,

» musi by¢ wolny od zanieczyszczen i skazen mikrobiologicznych oraz chemicznych,

* puszki powinny by¢ odpowiednio oznakowane, zawiera¢ date wazno$ci, numer partii
produkcyjnej, sktad oraz dane producenta.

50.

Groszek konserwowy w
puszce

4 szt. (400 ml)

ml

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Groszek konserwowy w puszce — produkt gotowy do spozycia, wykonany z dojrzalych,
Swiezych i zdrowych zielonych ziaren groszku, bez zanieczyszczen, uszkodzen czy oznak
zepsucia.

Charakterystyka produktu:

® Groszek powinien by¢ §wiezo zebrany i szybko zakonserwowany, aby zachowa¢
naturalny smak, kolor i wartosci odzywcze,
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® Ziarna jedrne, jasnozielone, bez przebarwien, plesni, uszkodzen lub innych defektow,

® Produkt moze zawiera¢ wode i ewentualnie dodatek soli zgodnie z receptura
producenta,

® Puszka szczelnie zamknigta, wolna od uszkodzen mechanicznych, koroz;ji i
wybrzuszen.

Sklad:

® Groszek zielony, woda, s6l (opcjonalnie).
Wymagania ogolne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy dotyczace zywnosci w Polsce 1 Unii
Europejskiej,

* groszek powinien pochodzi¢ z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki
Rolniczej (GAP),

* nie moze pochodzi¢ z GMO lub musi by¢ odpowiednio oznaczony,

« produkt nie powinien zawiera¢ niezadeklarowanych alergenow,

* musi by¢ wolny od zanieczyszczen mikrobiologicznych i chemicznych,

* puszki powinny by¢ odpowiednio oznakowane i zawiera¢ datg waznoS$ci, numer partii
produkcyjnej, sktad oraz dane producenta.

51.

Seler — bulwa

kg

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Seler korzeniowy (bulwa) — §wieza, zdrowa bulwa selera, bez oznak zepsucia, plesni,
uszkodzen mechanicznych, przebarwien czy nadmiernego wysuszenia.

Odmiany: preferowane odmiany o jednolitym ksztalcie, kulistym lub lekko sptaszczonym, o
ghadkiej lub lekko pomarszczonej skorce.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub rownowaznymi
krajowymi.

Wyglad:

® Bulwa catkowicie wyksztatcona, twarda, jedrna, bez migkkich miejsc, peknigé i
uszkodzen,
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® Skorka czysta, bez plam, przebarwien, plesni lub innych defektow,

® Bulwy $redniej lub duzej wielko$ci, o wadze adekwatnej do klasy jakosci.

Smak i zapach: charakterystyczny, Swiezy zapach i smak selera, bez obcych nut czy
goryczki.

Wymagania ogoélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,
* seler pochodzi z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej
(GAP),

* nie pochodzi z GMO,

* nie byl poddany dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolny od niezadeklarowanych alergendw oraz zakazen krzyzowych,

* dostarczany w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami (np. skrzynki, siatki),
* dokument dostawy powinien zawieraé: nazwe¢ produktu, odmiane, klase jakosci, kraj
pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

52.

Pietruszka

Artykuly spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Pietruszka — $§wieza, zdrowa, dobrze wyksztalcona bulwa pietruszki, bez oznak zepsucia,
plesni, uszkodzen mechanicznych, przebarwien czy nadmiernego wysuszenia.

Odmiany: preferowane odmiany o jednolitym, stozkowatym lub cylindrycznym ksztalcie, o
gtadkiej lub lekko pomarszczonej skorce.

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub rownowaznymi
krajowymi.

Wyglad:
® Bulwa twarda, jedrna, bez migkkich miejsc, peknie¢ i uszkodzen,
® Skorka czysta, bez plam, przebarwien, plesni lub innych defektow,

® Bulwa $redniej lub duzej wielkosci, o wadze adekwatnej do klasy jakosci.
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Smak i zapach: charakterystyczny, §wiezy zapach i smak pietruszki, bez obcych nut czy
goryczki.

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,
* pietruszka pochodzi z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej
(GAP),

* nie pochodzi z GMO,

* nie byla poddana dziataniu promieniowania jonizujacego,

* wolna od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,

* dostarczana w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami (np. skrzynki, siatki),
* dokument dostawy powinien zawieraé: nazw¢ produktu, odmiane, klase jakosci, kraj
pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

53.

Ziemniaki

kg

Artykuty spozywcze do
zaje¢¢ kulinarnych w PP 2

Ziemniaki — Swieze, zdrowe bulwy, bez oznak zepsucia, plesni, uszkodzen
mechanicznych, zielonych przebarwien oraz kielkowania.

Odmiany: preferowane odmiany odpowiednie do celéw konsumpcyjnych, o odpowiedniej
trwatos$ci 1 smaku (np. odmiany wczesne, srednio wezesne lub pdzne, w zaleznosci od
potrzeb).

Klasa jako$ci: minimum klasa I zgodnie z normami Unii Europejskiej lub rownowaznymi
krajowymi.

Wyglad:
® Bulwy o regularnym ksztalcie, wolne od uszkodzen i chorob,
® Skorka czysta, bez przebarwien, zielonych plam oraz oznak zgnilizny,

® Bulwy $redniej lub duzej wielko$ci, o masie adekwatnej do klasy jakosci.
Smak i zapach: charakterystyczny dla §wiezych ziemniakdw, bez nieprzyjemnych zapachow.

Wymagania ogélne:
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* Produkt musi spetnia¢ aktualne normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i UE,

+ ziemniaki pochodzg z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolniczej
(GAP),

* nie mogg pochodzi¢ z GMO,

* nie byly poddane dzialaniu promieniowania jonizujacego,

* wolne od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,

* dostarczane w opakowaniach zabezpieczajacych przed uszkodzeniami (np. worki, skrzynie),
* dokument dostawy powinien zawieraé: nazwe¢ produktu, odmiane, klase jakosci, kraj
pochodzenia, dat¢ zbioru lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.

54.

Ogodrki kiszone

litr

Artykuly spozywcze do
zaj¢¢ kulinarnych w PP 2

Ogorki kiszone — produkt fermentowany, przygotowany z §wiezych, zdrowych ogorkéw
gruntowych, o odpowiedniej jedrnosci i kolorze, bez oznak zepsucia, plesni czy
uszkodzen mechanicznych.

Charakterystyka produktu:

® Ogorki powinny by¢ $redniej wielkos$ci, jedrne, o intensywnie zielonym lub lekko
zottawym kolorze charakterystycznym dla kiszenia,

® Produkt poddany naturalnej fermentacji mlekowej, o typowym kwasnym smaku i
aromacie, bez obcych zapachow,

® W zalewie solankowej o odpowiedniej koncentracji soli, wolnej od zanieczyszczen i
osadow,

® Bez dodatku konserwantdéw, barwnikow i sztucznych wzmacniaczy smaku (chyba ze
jest to wyraznie zadeklarowane).

Wymagania ogélne:

* Produkt musi spetnia¢ obowigzujace normy i przepisy prawa zywnosciowego w Polsce i
Unii Europejskiej,

* ogorki pochodzace z upraw prowadzonych zgodnie z zasadami Dobrej Praktyki Rolnicze;j
(GAP),

* produkt niepochodzacy z GMO lub odpowiednio oznaczony,

* produkt wolny od niezadeklarowanych alergenow oraz zakazen krzyzowych,
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* opakowania szczelne, chronigce przed dostepem powietrza i Swiatta, np. stoiki, beczki lub
plastikowe pojemniki,

» dokument dostawy powinien zawiera¢: nazw¢ produktu, klase jakosci, kraj pochodzenia,
date produkc;ji lub pakowania, dane producenta lub dostawcy.




